


EP2
Exemplos de utilização:

lácteos; caldas brancas; maria mole; vinhos.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 150 de cor

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,7
Cor Icumsa (U.I):  máx. 150
Umidade (%):  máx. 0,06
Cinzas (%):  máx. 0,05
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 15
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 5
Sulfito (mg/kg):  máx. 15
Resíduo Insolúvel (nível): máx. 6
Dextrana (ppm):  máx. 200
Amido (ppm):  máx. 300
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal branco | sem empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto

02000104 - Big Bag 1200 Kg
02000128 - Big Bag 500 Kg
02000109 - Saca 50 Kg
02000113 - Saca 25 Kg



EP3
Exemplos de utilização:

geleias, conservas e sorvetes.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 200 de cor

02000104 - Big Bag 1200 Kg
02000128 - Big Bag 500 Kg
02000109 - Saca 50 Kg
02000113 - Saca 25 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,7
Cor Icumsa (U.I):  máx. 200
Umidade (%):  máx. 0,07
Cinzas (%):  máx. 0,07
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 25
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 5
Sulfito (mg/kg):  máx. 15
Resíduo Insolúvel (nível): máx.9
Dextrana (ppm):  máx. 200
Amido (ppm):  máx. 300
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal branco | sem empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



EP4
Exemplos de utilização:

doces; biscoitos; vinhos; refrigerantes;
ração animal.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 300 de cor

02000106 - Big Bag 1200 Kg
02000130 - Big Bag 500 Kg
02000111 - Saca 50 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,6
Cor Icumsa (U.I):  máx. 300
Umidade (%):  máx. 0,10
Cinzas (%):  máx. 0,10
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 25
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 5
Sulfito (mg/kg):  máx. 15
Resíduo Insolúvel (nível): máx.9
Dextrana (ppm):  máx. 200
Amido (ppm):  máx. 300
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal amarelado | sem empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



EP4 Plus
Exemplos de utilização:

produtos em que o processo de filtragem é
essencial - vinhos; refrigerantes; balas; chocolates.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 300 de cor

02000103 - Big Bag 1200 Kg
02000136 - Big Bag 500 Kg
02000102 - Saca 50 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,6
Cor Icumsa (U.I):  máx. 300
Umidade (%):  máx. 0,10
Cinzas (%):  máx. 0,10
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 25
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 5
Sulfito (mg/kg):  máx. 15
Resíduo Insolúvel (nível): máx.9
Dextrana (ppm):  máx. 70
Amido (ppm):  máx. 80
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal amarelado | sem empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto

diferenciais
Energy



Refinado
Granulado IC 45

Exemplos de utilização:
espumantes e finhos finos.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 45 de cor

02000146 - Big Bag 1200 Kg
02000101 - Saca 50 Kg
02000100 - Saca 25 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,8
Cor Icumsa (U.I):  máx. 45
Umidade (%):  máx. 0,04 |  Cinzas (%):  máx. 0,02
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 10
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 1
Sulfito (mg/kg):  máx. 10
Resíduo Insolúvel (nível): máx. 4
Dextrana (ppm):  n.a |  Amido (ppm):  n.a 
Granulometria: 

- AM (mm) mín. - 0,45
- máx. - 0,65
- CV (%) máx. - 40

Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal branco microcristalino | sem
empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



Cristal Moído
Extra Fino

Exemplos de utilização:
moinhos de trigo e sorvetes.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 150 de cor

02000117 - Saca 25 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,7
Cor Icumsa (U.I):  máx. 150
Umidade (%):  máx. 0,06
Cinzas (%):  máx. 0,05
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 15
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 5
Sulfito (mg/kg):  máx. 15
Resíduo Insolúvel (nível): máx. 6
Dextrana (ppm):  n.a
Amido (ppm):  n.a
Granulometria #20 (passante): 90%
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente 
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal fino branco | sem
empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



Refinado
Amorfo

Exemplos de utilização:
moinhos de trigo e sorvetes.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 80 de cor

02000145 - Big Bag 1200 Kg
02000102 - Saca 25 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99
Cor Icumsa (U.I):  máx. 80
Umidade (%):  máx. 0,03
Cinzas (%):  máx. 0,02
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 20
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 1
Sulfito (mg/kg):  máx. 20
Resíduo Insolúvel (nível): máx. 4
Dextrana (ppm):  n.a
Amido (ppm):  n.a
Granulometria #20 (passante): 95%
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal fino branco | sem
empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



Demerara

Exemplos de utilização:
alimentos com apelo saudável.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

600 a 1.000 de cor

02000147 - Big Bag 1100 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,2
Cor Icumsa (U.I):  máx. 1.000
Umidade (%):  máx. 0,15
Cinzas (%):  máx. 0,20
Pontos Pretos (nº/100g):  n.a
Partículas Magnetizáveis (mg/kg):  máx. 20
Sulfito (mg/kg):  máx. 5
Resíduo Insolúvel (nível): n.a
Dextrana (ppm):  n.a
Amido (ppm):  n.a
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal amarelado | sem
empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto



Cristal
Orgânico

Exemplos de utilização:
alimentos com apelo orgânico.

CARACTERÍSTICAS

CÓDIGO ENERGY

FISCAL
NCM: 1701.99.00

VALIDADE
24 meses (desde que armazenado em local seco e
fresco, longe de produtos químicos ou com odores
fortes, sem variações bruscas de temperatura e com
umidade relativa do ar de no máximo 60%).

até 400 de cor

02000143 - Saca em Kraft 25 Kg

Polarização ⁰Z:  ≥ 99,5
Cor Icumsa (U.I):  máx. 400
Umidade (%):  máx. 0,1
Cinzas (%):  máx. 0,1
Pontos Pretos (nº/100g):  máx. 20
Partículas Magnetizáveis (mg/kg): 
máx. 15
Sulfito (mg/kg):  máx. 1
Resíduo Insolúvel (nível): máx. 200
Dextrana (ppm):  máx. 150
Amido (ppm):  máx. 300
Arsênio (mg/kg):  máx. 0,1
Chumbo (mg/kg):  máx. 0,1
Coliformes a 45ºC-UFC/g:  ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparência: cristal amarelado | sem
empedramento
Gosto: doce característico
Odor: característico do produto


